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Genief3en in der City West

Die zauberhafte Welt der Anabela

Nur abseits vom Trubel stimmen Qualitdt und Preis.
Die alte Faustregel bestitigt sich auch am Savignyplatz.
Zwei Strafen weiter, in der Pestalozzistrafie, gibt es
noch die kleinen Lokale mit Charme, Herz und sachver-
standigem Personal, verbunden mit dem gemiitlichen
Ambiente.

Die Kiiche der Inhaberin und Kéchin Anabela Campos-
Neves ist ehrlich, modern, ohne Schnérkel und modischen
Firlefanz, dafiir aber mit guten Zutaten. Die wiewohl
unerlasslich doch schwer in der Stadt zu finden sind,
und so gleichen Einkaufstouren mit Anabela auch kleinen
Jagden und Sammlerziigen. Da geht es zu Kollegen
nach Schéneberg, zu Biobauern nach Brandenburg, zu
Streuobstwiesen nach Sachsen. Und findet sich auf der
taglich wechselnden Karte als marinierter Tafelspitz
mit Apfel-Meerrettich-Salat. Klingt unspektakular ist
aber dank einer sehr ausgefallenen Komposition von
Zitronendl, Koriander und mehr ein Muss. Oder der
Riicken vom Urlamm mit etwas Kartoffelpiiree. Ein-
fachheit in seiner schonsten Form. Zum Nachtisch
gibt es Apfel-Tarte, besser gesagt eine Tarte Tatin, wie
sie auch in Frankreich nicht gewohnlich ist. Begleitet
wird Anabelas Kiiche von Markus und seinen feinen
deutschen und portugiesischen Weinen, die ebenso

ausgesucht wie lecker sind und deren Kalkulation als
fair zu bezeichnen ist. Die Fachkenntnis und Leiden-
schaft, mit der der Sommelier seinen Beruf nachgeht,
fallt eben auf. Anabelas Kitchen: Dort will ich hin, hier
will ich speisen. <

Anabelas Kitchen:

estale Re 3
harlottenburg

Dienstag bis Samstag von 18 bis 23.30 Uhr geofinet
An Feiertagen geschlossen

Gemiitlich und charmant: !
Hier will ich essen, hier Rann ich sein.




